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Aprikosenmarmelade
//_\

- it unserem Printengewﬁrzmeb[ -

Zutaten
1000 g entsteinte Aprikosen
500 g Gelierzucker 2:1
Ein Spritzer Zitronensaft
6 TL Printengewmzme{y[ oder welr nach Belieben

Zubereitung

Die entstefnten und gewaschenen Aprikosen achteln.

Marme[abeng[dser wiit heiRem Wasser {)efﬂﬂen und stehen lassen.

Alle Aprikosentiicke wit dem Gelierzucker in einem Kochtopf vermengen
und bis zum Schiumen aufkochen. Zum weiteren Kochen den Angaben auf
der Packung des Gelierzuckers folgen.

Vor 0em Pitrieren 04s Pvintengewmzmeb[ untevbeben und dann alles
zusawmmen durchpitrieren. Zum Schluss die heiRen Glaser befiillen,
zuschrauben und 20 Minuten auf den Kopf stellen. Abkiihlen [assen.

Guten Appetit
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